Speiseplan - Personal

Tagessuppe

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 34 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

17.08.2026 - 23.08.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Frittaten™ © ©

oder
TomatencremesuppeA'

Montag
17.08

G, L

Tandoori Huhn® mit Duftreis® und
Stik-Sauer-Sauce’™ " , Salat

LKI: 650;

GemﬁsetagliateIIeA’ S L mit

Raucherlachssauce® P © , Salat

LKI: 650; KG: 40; KK: 30;

Kiirbisknédel™ © © mit Salbeibutter
G und Rucola , Salat

LKI: 650; ST: 100;

Suppe vom Tiroler Graukase”™ ©

LKI: 120;

KUrbiscremesuppeA' GL

oder
Gemiisebouillon mit Nudeln”

Dienstag
18.08

Hackbraten” © M mit Natursauce ,

Kartoi‘felpﬂreeG und Erbsen , Salat

LKI: 800; KG: 40; KK: 30;

Bio-Bulgurpfanne mit Gemiise” und
knusprigem Huhn® , Salat

LKI: 700; ST: 100;

Veganes pikantes Gemiise-Kartoffel
-Grostl" , Salat

LKI: 500;

KnoblauchrahmsuppeA' C mit
Brezenknédel™ © ©

LKI: 120;

Bouillon mit Gemiise"

oder
ZucchinicremesuppeA'

19.08.

G, L

Mittwoch

PfifferlingrahmgulaschA' S mit
Semmelknédel™ ¢ © , Salat

LKI: 1000;

AC,G mit
C,G

Tiroler Schlutzkrapfen

brauner Butter® und Parmesan
Salat

LKI: 550; ST: 100; KG: 40; KK: 30;

Ofenkartoffel mit Antipasti ,
Hummusdip und Kresse vegan,
Salat

LKI: 550;

Asia Suppentopf mit Huhn & F BN

LKI: 120;

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’

Grillteller mit Krauterbutter® ,

Hausgemachte Zwetschkenknddel™

Spinat-Tomatengnocchi mit

Vegane Gerstelsuppe mit

&
g
9 o0 : . C, . .
5o c Pommes Frites und Cocktailsauce C. G mit Butterbrésel™ € und Schafskse™ G Salat Waurzelgemiise™ -
€9 oder M. O salat Beerenragout ’
o Kartoffelsuppe®' -
(=] PP LKI: 1200; LKI: 700; KG: 40; KK: 30; LKI: 600; ST: 100; LKI: 100;
. ,AY D .
Gebackenes Fischfilet mit

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA'

Freitag
21.08

G, L

Kartoffelsalat nach Art des Hauses®

G LM und SauerrahmdipG

Hirtenmakkaroni™ © 7 G L, Salat

Vegane Bowl mit Bio-BngurA und
SesamdressingA' F.N

Maiscremesuppe mit Tempura-
Chicken”™ © ©

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;

LKI: 800; KG: 40; KK: 30; LKI: 450; ST: 50; LKI: 250; LKI: 100;
=) [ ¢ . . .
8w GrieBnockerIsuppeA’ € Kalbsbra.’.[en LméRZ;ahmsauce Vegetarische HoszaIIerspatzIeA’ ©
n o d Semmelknodel™ =~ und Zucchini , . C.G
€ oder mit Parmesan™~ ~ , Salat
o N Karot A G, L Salat
S arottencremesuppe

LKI: 160; LKI: 100;

=] Selleri AGL Wiener Schnitzel vom Schwein” © AC '
S oS eliériecremesuppe ' 2 Spaghetti” ~ mit vegetarische
to oder mit Petersilienkartoffeln , Bolognese"' O "galat
= 2 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” | Preiselbeeren und Zitrone , Salat ’
n C.G




