Speiseplan - Personal KW 27 - Plan 3 29.06.2026 - 05.07.2026

Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™

8«5 CG Tiroler Bio-Bratwurst mit Currysauce |  "Paella" Reistopf mit Huhn und v Krautflecker/® - Salat Kartoffelrahmsuppe'°"G’L mit Bio-
, ) . ne Kr. r
% g oder A'F und Pommes Frites , Salat | Gemiise- und Parmesan® € | Salat egane Rrautiieckerl, Sala Pilzen und Blatterteiggeback™ © ©
= TomatencremesuppeA' GL
LKI: 900; KG: 40; KK: 30; LKI: 750; ST: 100; LKI: 450; LKI: 120;
. e/ D A
o N AGL Cizgll)zs Zarg;derﬂlet i) Asiatische Reisnudeln mit Gemiise | Kasespitzle™ C © mit Réstzwiebel” _ AL
8Ss Zucchinicremesuppe’™ Rahmpolenta® und Tomaten- und Ei G EF N0 gglat Salat Vegane Minestrone™
= g oder Olivengemdiise , Salat ’ ’
2 Gemiisebouillon mit Nudeln”
(a] LKI: 750; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und
LKI: 800; LKI: 650; ST: 100; LKI: 120;
Karotten;
< S hmschmarrn® © € mit Uberbackener Karfiol mit Bechamel
o 6L Lasagne al Forno™ & ©'L | sal auerra . hili con Carne mit WeiBbrot™ ™ -
o5 Kartoffelsuppe asagne al Forno - ealal Staubzucker und Kirschragout A C. G ynd Kartoffeln , Salat il ez e s UEHLe:
E pa oder
g =1 Gemisebouillon mit Frittaten™ © © LKI: 750: KG: 40: KK: 30 - M: 1x ohne G und
: H : 40; : 30 - M: 1x ohne G un
LKI: 1250; ST: 100; Karott LKI: 600; LKI: 180;
arotten;

Schweineschnitzel mit

s Gemiisebouillion mit Kirbispanade” © , Kartoffel- Mediterrane Nudelpfanne mit Veganes Kokos-Thai-Curry mit Gemiisebouillion mit GrieRknédel
D A M . < AC.G asiatischem Gemuse und . A C L
5o Leberreisspatzle Vogerlsalat"' , Preiselbeeren und Schafskéase Salat Basmatireis , Salat und Gemiisejulienne
c oder Zitrone
s= . A G, L
8 Broccolicremesuppe LKI: 700; ST: 100; KG: 40; KK: 25 - M: 1x
LKI: 1000; LKI: 500; LKI: 120;
ohne G und Karotten;
Uberbackene Tortillas mit Tempura-Gemiise™  auf Veganer GemUseburgerA’ LN mit
Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerln | _. . . P i i it Ti 5
=G P N Rindsfaschiertem und Gemiise” © Blattsalate und Avocado- weiler BBQ Sauce™ ' M und Tafelspltzbouﬂlgncmét Tiroler Knodel
-"q—'; g oder L und SauerrahmdipG , Salat Zitronencreme® M pikantem Krautsalat®
oo A G,L
Karottencremesuppe™ = LKI: 750; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - M. 1x
LKI: 650; LKI: 300; LKI: 120;
ohne G und Karotten, 1x vegetarisch ;

=] .. . . A | Schweinefilet mit Zwiebelsauce”™ F - " A C,G _.
8~ Gemiuisebouillon mit Sternchen ; Kasekrapfen™ =~ = mit
" o ,Rosmarin-Bratkartoffeln und

. oder Tomatenragout , Salat
Eo . AGL Karotten , Salat
8 ° Selleriecremesuppe™ =

LKI: 180; LKI: 100;

o Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerln |Hy; i A C G . . . .
& p N Huhnerschmtzel ggbacken mit Vegetarisch gefiillte PaprlkaA' C,G, L
=) ’ Butterreis , Preiselbeeren und it T i L Salat
S oder Zitrone , Salat mit fomatensauce -, cala
(2] Kiirbiscremesuppe”™ © &

LKI: 220; ST: 30; LKI: 80;




