Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 7 -Plan 3

Bewusst Fleischlos

09.02.2026 - 15.02.2026

Suppentopf

Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag
12.02 11.02. 10.02 09.02

Freitag
13.02

Samstag
14.02

Sonntag
15.02

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”

Schweinsbraten™ mit Natursauce
,SchlamperkrautA' S und

Tandoori Huhn® mit Duftreis® und

Vegane Krautfleckerl” , Salat

Kurbiscremesuppe mit gerdsteten
A G, L

c.G Si AF Kiirbisk
' . UR-Sauer-Sauce , Salat Urbiskerne
Semmelknadel™ ¢ © ,Salat
oder
Tomatencremesuppe™ & - LKI: 850; KG: 40; KK: 30 - 1x 0. Schwein, 1x
LKI: 700; ST: 100; LKI: 500; LKI: 180;
ohne G und 1x ohne G +Karot.;
oL Tiroler Bio-Bratwurst mit Currysauce | Gemiise-Risotto mit Rucola® &' L © Kasespatzle™ C © mit Réstzwiebel” AL

ZucchinicremesuppeA'
oder

Gemiisebouillon mit Nudeln”

A F und Pommes Frites , Salat

LKI: 900;

und Parmesan® © , Salat

LKI: 650; ST: 100;

, Salat

LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

1x ohne G und Karotten;

Vegane Minestrone

LKI: 120;

KartoffelsuppeG' -
oder

Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©

Uberbackene Tortillas mit
Rindsfaschiertem und Gemiise
L und SauerrahmdipG , Salat

A G,

LKI: 1200;

Sauerrahmschmarm® © € mit

Staubzucker und Kirschragout

LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

1x ohne G und Karotten;

Veganes Kokos-Thai-Curry mit
asiatischem Gemise und
Basmatireis , Salat

LKI: 750; ST: 100;

Gemiisebouillon" mit
=1 1A, C, G
Kaspressknddel

LKI: 200;

Gemiisebouillion mit

Leberreisspé\tzleA
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Puten Cordon Bleu mit
Putenschinken’ © 7 © ,

Kartoffelsalat™ M , Preiselbeeren
und Zitrone

LKI: 1300; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G

und 1x ohne G und Karotten;

Hausgemachte Kartoffel-
TopfenpaunzenA' € C mit Bio-
RahmpilzenA' F.GL , Salat

LKI: 450; ST: 100;

Veganer GemUseburgerA’ L mit

weiker BBQ Sauce”™ ™M und
pikantem Krautsalat

LKI: 450;

Chili con Carne mit WeiRbrot™ ™ -

LKI: 200;

Tafelspitzbouillon mit Griefinockerin
A C

oder

KarottencremesuppeA' GL

Gegrilltes Zanderfilet™ © mit

RahmpolentaG und Tomaten-
Olivengemuse , Salat

LKI: 600;

Saftiges Reisfleisch mit

Paprikasauc:eG und Parmesan
Salat

C,G

LKI: 450; ST: 50;

Spinatknddel™ © € mit
GorgonzolarahmsauceA' G salat

LKI: 450; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

1x ohne G und Karotten;

Tafelspitzbouillon mit Tiroler Knddel
A.C,G

LKI: 150;

Gemiisebouillon mit Sternchen”
oder

SelleriecremesuppeA’ GL

Schweinefilet mit Zwiebelsauce™ ™ -

,Rosmarin-Bratkartoffeln und
Karotten , Salat

LKI: 180;

KésekrapfenA' €. C mit

Tomatenragout , Salat

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerln
A C

oder

KUrbiscremesuppeA' GL

Huhnerschnitzel gebackenA’ €. C mit
Butterreis , Preiselbeeren und

Zitrone , Salat

LKI: 250; ST: 30;

Ofenkartoffel mit pikantem Gemiise
AL und SauerrahmdipG , Salat

LKI: 60;




