Speiseplan - Personal

KW 6 - Plan 2

02.02.2026 - 08.02.2026

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
. .. AF G .
Indisches Huhnercurry™ ™ = mit . . AC L .. .. .. I ii i
- Tafelspitzbouillon mit Frittaten™ ©© | - © 2 6’ NaraynbrotA' G Gemisetagliatelle™ © - mit Gerdstete Knddel mit i ©©, | Vegane Gemisecremesuppe mit
= = Salat ’ Raucherlachssauce® P © | Salat Salat Einlage™
o N oder
HE A G, L
Tomatencremesuppe LKI: 1000; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G
LKI: 650; ST: 100; LKI: 450; LKI: 100;
und Karotten und 1x ohne G;
Piccata Milanese”™ © © mit . COAM : - AG .
> Kiirbi A G L Soaaheti™ € und Tomat A L Austrian Beef Sandwich™ ™ mit | Veganes pikantes GemUse-Kartoffel | Knoblauchrahmsuppe™ ~ mit
. rbiscrem ACH s ) . L =
‘z;' = urbiscre O((ajseurlppe paghetti unSalgtm atensauce Cheddarsauce” © , Salat -Gréstl- , Salat Brezenknédel™ © ©
= )
g ° Gemiisebouillon mit Nudeln”
LKI: 850; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und
LKI: 750; LKI: 600; ST: 100; LKI: 120;
Karotten und 1x ohne G;
S . ) oL Kartoffelgulasch mit Burenwurst und Vigeta}:scg(la. Pizza ?';SChff:kgse’ Veganes asiatisches Reisgericht mit s Tiroler Graukase® ©
° g Bouillon mit Gemiise Wachauer?® © . Salat aprika, Oliven und Rucola , Gemiise™ F'N- © . Salat uppe vom Tiroler Graukase
i oder Salat
= g L A G L
s Zucchinicremesuppe™ ™
LKI: 1200; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G

LKI: 650; ST: 100;

und Karotten und 1x ohne G;

LKI: 450;

LKI: 120;

C

oder
Kartof‘felsuppeG’ L

Donnerstag
05.02

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’

Grillteller mit Krauterbutter® ,
Pommes Frites und Cocktailsauce
M. 0 , Salat

C,

LKI: 1350;

Hausgemachte Buchteln™ & © mit

Vanillesauce®

LKI: 550; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

Karotten und 1x ohne G;

Spinat-Tomatengnocchi mit
Schafskase’ © , Salat

LKI: 850; ST: 100;

Vegane Gerstelsuppe mit
WurzelgemUseA’ L

LKI: 120;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA'

Freitag
06.02.

G, L

Gebackenes Fischfilet” P mit
Kartoffelsalat nach Art des Hauses
G L Mynd SauerrahmdipG

C,

Tomaten-Mozzarella LasagneA’ %

, Salat

LKI: 600; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

Veganer Zucchini-Kartoffelstrudel™
O mit Tomatenragout , Salat

Maiscremesuppe mit Tempura-
Chicken”™ © ©

LKI: 700; LKI: 300; ST: 50; LKI: 100;
Karotten und 1x ohne G;
: G

=2} Kalbsbraten mit Rahmsauce . . i
S GrieBnockerIsuppeA’ € . ACG Vegetarische HoszaIIerspatzIeA’ ©
n o Semmelknodel™ =~ und Zucchini , . C.G
=N oder mit Parmesan™~ ~ , Salat
G o A G, L Salat
a Karottencremesuppe

LKI: 180; LKI: 100;
> Selleri AGL Wiener Schnitzel vom Schwein” © c.G
8 o elleriecremesuppe iener Schnitzel vom Schwein Kirbis-Kartoffelauflauf = mit
to oder mit Petersilienkartoffeln , Tomatensauce™ - Salat
= =1 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” = Preiselbeeren und Zitrone , Salat
N C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;




