
Speiseplan - Personal KW 06 - Plan 2 03.02.- 09.02.2025

KLASSIKER
CHEF´S SPECIALS & 

SAISONALES
BEWUSST FLEISCHLOS

Tafelspitzbouillon mit Frittaten(A,C,G) Ibk 850 Tafelspitzbouillon mit Frittaten(A,C,G) Ibk 650 Tomatencremesuppe(A,G,L) Ibk 650

Zürcher ST Spaghetti Carbonara(A,C,G) ST Gefüllte Kartoffeltaschen(G) ST 100

Kalbsrahmgeschnetzeltes(A,F,G,L,O) KG mit Parmesan (C,G) KG mit Apfelrotkraut(A) KG

mit Eierspätzle(A,C) Salat Salat

und Karotten

Salat 850 650 750

Gemüsebouillon mit Nudeln(A) Ibk 800 Gemüsebouillon mit Nudeln(A) Ibk 850 Kürbiscremesuppe(A,G,L) Ibk 500

"Pulled Pork" ST Indisches Hühnercurry(A,F,G) ST 100 Veganes pikantes ST

gebratener Schweineschopf KG mit Basmatireis(G) KG 60 Gemüse-Kartoffel-Gröstl(L) KG

im Fladenbrot und Náanbrot(A,G) Salat

mit pikantem Krautsalat (G) Salat
800 1010 500

Bouillon mit Gemüse(L) Ibk 700 Bouillon mit Gemüse(L) Ibk 1100 Zucchinicremesuppe(A,G,L) Ibk 400

Szegediner Gulasch(O) ST Vegetarische Pizza(A,G) ST 100 Vegane ST

mit Semmelknödel(A,C,G) KG mit Schafskäse, Paprika, KG Kichererbsen Bratlinge (A,F) KG

Salat Oliven und Rucola auf Blattsalat

Salat mit Tomaten Salsa
700 1200 400

Gemüsebouillon  mit Grießnockerl(A,C) Ibk 1300 Gemüsebouillon  mit Grießnockerl(A,C) Ibk 500 Kartoffelsuppe(G,L) Ibk 700

Grillteller ST Hausgemachte Buchteln (A,C,G) ST Spinat-Tomatengnocchi(A,G) ST 100

mit Kräuterbutter(G), KG mit Vanillesauce (G) KG 60 mit Schafskäse(G) KG

Pommes Frites Salat

und Cocktailsauce(C,M,O)

Salat 1300 560 800

Tafelspitzbouillon mit Sternchen(A) Ibk 850 Tafelspitzbouillon mit Sternchen(A) Ibk 350 Broccolicremesuppe(A,G,L) Ibk 350

Gebackenes Fischfilet(A,D) ST Bio-Rollgersten-Risotto ST 50 Veganes ST

mit Kartoffelsalat(C,G,L,M) KG 60 mit Gemüse(A,C,G,L,O) KG Chili sin Carne(L,O) KG

nach Art des Hauses und Parmesan(C,G) mit Kornspitz(A)

und Sauerrahmdip(G) Salat Salat
910 400 350

Grießnockerlsuppe(A,C) Ibk 180 Karottencremesuppe(A,G,L) Ibk 100

Kalbsbraten ST Vegetarische ST

mit Rahmsauce(G), KG Holzfällerspätzle(A,C) KG

Semmelknödel (A,C,G) mit Parmesan(C,G)

und Zucchini Salat

Salat 180 100

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,C,G) Ibk 240 Selleriecremesuppe(A,G,L) Ibk 60

Wiener Schnitzel v. Schwein(A,C) ST 30 Bandnudeln (A) ST

mit Petersilkartoffeln, KG mit veganer Bolognese(L,O) KG

Preiselbeeren und Zitrone Salat

Salat
270 60

Vegane rote Paprikaschaumsuppe mit gebratenen Kartoffelwürfeln (A,O) 100
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Maiscremesuppe mit Tempura Chicken (A,C,G) 100SUPPENTOPF
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Cremige  Bohnensuppe mit Schwarzbrotwürfel (A,G,O) 100

Knoblauchrahmsuppe mit Brezenknödel (A,C,G)  120


