Speiseplan - Personal

Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

Tagessuppen

Klassiker

KW 37 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

Bewusst Fleischlos

08.09.2025 - 14.09.2025

Suppentopf

' ' i A Fleischkase mit Natursauce Ghli A F.N
o Tafelspltzbouulog Qlt Backerbsen N ) Eefreieres Foeler et qm Vegane Frihlingsrollen auf Tafelspitzbouillon mit SpeckknédeIA'
e ’ Stampfkartoffeln und Erbsen , o . C,G,0 Glasnudelsalat™ ™ N und Chili Dip™
po oder Sl Kirbisrisotto~ > ~ | Salat F C.G
o
TomatencremesuppeA' GL
LKI: 800; ST: 100; LKI: 650; LKI: 550; LKI: 120;
Spaghetti” ©mit Bolognese vom .. . . :
o ZucchinicremesuppeA’ GL R'p d?‘ der T i 9 A Lund Kaiserschmarrn™ © € mit Rostkartoffeln mit CremesplnatA’ G Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
g oder Ind-oder omacerésa;ce un Zwetschkenrdster und Rihrei® © |, Salat asiatischer Krauttasche™ 7 N
o Gemiisebouillon mit Nudeln” Parmesan » Salat
LKI: 1000; LKI: 700; LKI: 750; ST: 100; LKI: 120;
; ; inA, C L . ) . . .
== Kartoffelsuppe®' - Wiener Schnitzel vom Schwein Kiirbisknodel™ © © mit Salbeibutter |Veganes asiatisches Reisgericht mit Franz. Zwiebelsuppe mit
o mit Petersilienkartoffeln , G . A F L . A G
o oder Preiselbeeren und Zitrone , Salat und Rucola , Salat Gemiise » Salat Kasecroutons
= Gemiisebouillon mit Frittaten™ © © '
LKI: 1400; LKI: 400; LKI: 300; ST: 100; LKI: 120;
i H i H H . n |A, F,
= Tifetl)spltz.bou!.lltzlrl ;\mt RgdLﬂT/:scr.\strelfen Strogincc):ff‘G Vegetarischer kalter Vorspeisenteller e o G Vegane Triiffelschaumsuppe mit
= e e”‘i:gi‘r)a € o mit Schsue;‘:)lfarludeln T A G mit Krauterbaguette™ © ane.. Kartoffel-Chips
-
BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 750; ST: 100; LKI: 600; LKI: 750; LKI: 100;
0 i it Gri A Gegrilltes Schweinesteak mit . .
o Gemiisebouillon rglt Griel3nockerln Jé?gersauceA‘ FGLO g EelEEne (e el aemn & Ve i TR el vl Parmesanschaumsiippchen mit
o G mi -Zwiebel© Beerenragout Blatterteiggeback”™ & ©
‘c! oder EierspétzIeA' c Salat mit Rohnen-Zwiebel ™~ , Salat g a9
KarottencremesuppeA' GL
LKI: 800; LKI: 450; ST: 50; LKI: 250; LKI: 100;
Gebratenes Hihnerbriistchen mit . . L
o Gemiisebouillon mit Sternchen” . .. A Serviettenknadel™ © Cmit Bio-
=3 d Ratatouillegemise und Couscous™ , . AFGL
poc oder Salat Rahmpilzen™ ™ = =, Salat
St SelleriecremesuppeA’ GL
LKI: 160; LKI: 100;
o Gemdisebouillon r(r:ut GrielRnockerin Zwiebelrostbraten™ F L mit Veganes Kartoffelgulasch mit
3 d Kroketten® © und Bohnen , Salat Semmel™ © | Salat
3 oder oL
Kirbiscremesuppe™ =

LKI: 200; ST: 30;

LKI: 60;




