Speiseplan - Personal

Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

Tagessuppen

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”

Klassiker

Mit Prosciutto und Mozzarella

KW 33 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

Bewusst Fleischlos

A F,N auf

11.08.2025 - 17.08.2025

Suppentopf

5 C G iiberbackene Hiihnerbrust® , Gebratenes Forellenfilet™ P mit Vegane FrUhIK]g';:sLollen 8U Tafelspitzbouillon mit Speckknédel™
e oder Natursauce und Oliven-Couscous” | Pfifferlingrisotto® & ©  salat ~ Glasnudelsalat . und Chili Dip™ C.G
- AGL Salat
Tomatencremesuppe’™ =
LKI: 750; ST: 100; LKI: 600; LKI: 550; KG: 40; LKI: 120;
Spaghetti” ©mit Bolognese vom . i . .
o ZucchinicremesuppeA’ GL Rirr)1 d?'o der TomatensaguceA' Lund Kaiserschmarrn®™ € € mit Rostkartoffeln mit CremespmatA' G | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
: oder cG g Zwetschkenrdster und Rihrei® © |, Salat asiatischer Krauttasche™ 7 N
S Gemiisebouillon mit Nudeln” Parmesan » Salat
LKI: 950; LKI: 650; KG: 40; KK: 30; LKI: 700; ST: 100; LKI: 120;
; ; inA C o . . . . .
Kartoffol oL Wlenert?acr][nltgﬁl vlc()mrtsgh;lvem Kiirbisknodel™ © © mit Salbeibutter |Veganes asiatisches Reisgericht mit Franz. Zwiebelsuppe mit
o artoffelsuppe ™ mit Petersilienkartoffeln , G . AF, L .. A G
g oder Preiselbeeren und Zitrone , Salat und Rucola , Salat Gemuse » Salat Kasecroutons
.~ Gemiisebouillon mit Frittaten™ & ©
LKI: 1300; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - und 1x
LKI: 400; LKI: 300; LKI: 120;
schweinfrei, und 1x vegetarisch ;
i i i i i o " A, F, Hausgemachte Kartoffel-
. Tafelspltz.bou!.llon Lmt Rindfleischstreifen "Stroganoff Vegetarischer kalter Vorspeisenteller 9 AC.G it oot Vegane Triiffelschaumsuppe mit
= Leberreisspatzle G L M mit Schupfnudeln™ © © AG s AG Topfenpaunzen”™ © © mit Pfifferling- 5
. 0 '~ mit Krauterbaguette™ G Kartoffel-Chips
n oder Salat Lauchragout” , Salat
BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 750; LKI: 550; LKI: 650; ST: 100; KG: 40; KK: 25; LKI: 100;
_ Gemiisebouillon mit GrieRnockerin” | Gegrilltes Schweinesteak mit A
o c Ja AF.G L O g Vegane Bandnudeln™ mit
S gersauce un L ALO gapat
) oder Eierspatzle™ © , Salat msensugo——, vaa
KarottencremesuppeA‘ GL
LKI: 220; LKI: 60;
Gebratenes Hiihnerbriistchen mit . . _—
0 Gemiisebouillon mit Sternchen” . .. A Serviettenknadel™ © Cmit Bio-
= Ratatouillegemuse und Couscous™ , . AF G, L
S oder Salat Rahmpilzen™ ™ = =, Salat
S SelleriecremesuppeA’ GL
LKI: 180; LKI: 100;
. . . . A,
o Gemtusebouillon r(r:ut Griel3nockerin Zwiebelrostbraten® F' L mit Vegetarisch gefilllte PaprikaA' C,G,L
E oder Kroketten® © und Bohnen , Salat mit Tomatensauce’™ - , Salat
-
G, L

Ki]rbiscremesuppeA'

LKI: 200; ST: 30;

LKI: 80;




