Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 26 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

23.06.2025 - 29.06.2025

Suppentopf

- Tafelspitzbouillon mit Frittaten™ © © Caeser Salat mit gebratene . . AC L . . . A C, G i i
s < Huhnerstreifen , Parmesandressing GemusetagllatelleC s mit Gerdstete Kndédel mit Ei , Parme?anschaum?upgcgeg mit
g s oder A.C.G.M 4 Croutons™ © R&ucherlachssauce™ =~ , Salat Salat Blatterteiggeback™
3]

= TomatencremesuppeA' GL

LKI: 850; LKI: 650; ST: 100; LKI: 600; KG: 40; KK: 30; LKI: 120;

"Pulled Pork" gebratener ] ) AFEG .

g < Kirbiscremesuppe™ &' - Schweineschopf im Fladenbrot® mit | Indisches nghnercurry o r2|t Veganes pikantes Gemiise-Kartoffel Knoblauchrahmsuppe mit
= : oder pikantem Krautsalat® und Basmatireis lér;?alt\laanbrot T -Grostl" | Salat Brezenknddel™ © ©
é’ N Gemiisebouillon mit Nudeln” SauerrahmdipG

LKI: 650; LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30; LKI: 550; LKI: 120;
= Grillteller mit Krauterbutter® , Vegetarische Pizza mit Schafskase, Ofenkartoffel mit Antiasti
8 © Bouillon mit Gemiise" Pommes Frites und Cocktailsauce® Paprika, Oliven und Rucola™ © | Hummusdip und Kressz Sa;lat Suppe vom Tiroler Graukase’™ ©
32 oder M.O salat Salat ’
s 0 . A G L ’
= N Zucchinicremesuppe™ ™

LKI: 650; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - 1x
LKI: 1200; LKI: 400; LKI: 120;
laktosefrei;

(o))
© . . . . A, - . q o q
2 o Gemtusebouillon mit GrieRnockerin Gebratene Huhnerk?ule mItL Hausgemacht:a Mirlgegknodel mit Spinat-Tomatengnocchi mit Vegane Gerstelsuppe mit
=] C Natursauce und Gemiusereis Butterbrosel™ = = und Schafskase™ ©  Salat Wurzelgemiise? &
E g oder Salat Beerenragout ’ 9
8 Kartoffelsuppe®' - .

LKI: 1000; LKI: 700; KG: 40; KK: 25 - 1x laktosefrei; LKI: 850; ST: 100; LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA’

Freitag
27.06

G, L

Gebackenes Fischfilet’ P mit
Kartoffelsalat nach Art des Hauses
G LMynd SauerrahmdipG

C,

LKI: 850;

Wurstnudeln® © , Salat

LKI: 400; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - 1x

schweinfrei, 1x vegetarisch;

Veganes Chili sin Carne © mit
KornspitzA , Salat

LKI: 300;

Maiscremesuppe mit Tempura-
Chicken™ & €

LKI: 80;

GrieanockerIsuppeA’ ¢

Kalbsbraten mit Rahmsauce® s

Vegetarische HoszéIIerspétzIeA’ ©

o
©
- © =1 A C, G o
g : oder Semmelknddel und Zucchini , mit Parmesan® © _Salat
= A, G, L Salat
P Karottencremesuppe
LKI: 160; LKI: 100;
o . A G, L ; ; A, C .
S Selleriecremesuppe Wiener Schnitzel vom Schwein Bandnudeln” mit veganer
=8 oder mit Petersilienkartoffeln , Bolognese- ©  Salat
= <4 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” =~ Preiselbeeren und Zitrone , Salat 9 '
n C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;




