Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 10 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

02.03.2026 - 08.03.2026

Suppentopf

AFC mit

. . L Indisches Hilhnercurry A C . ; .. .. i
- Tafelspitzbouillon mit Frittaten™ © © B tireis® und Naanbrot™ © Maccaroni™ ™ mit Thunfisch- Gerostete Knodel mit Ei* €, | Mille Fanti® © mit Blatterteiggeback
8 3 asmatireis ~ und Naanbro , TomatensugoD . Salat Salat A C,G
c Salat
o g oder
= TomatencremesuppeA' GL LKI: 1100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G
LKI: 600; ST: 100; LKI: 500; LKI: 120;
und 1x ohne G und Karotten;
. : AC G . . .
= Kiirbi AGL s I:c;:tg;aCMllagt_erse ) mit A L Austrian Beef Sandwich™ ™ mit | Veganes pikantes Gemiise-Kartoffel | Knoblauchrahmsuppe”™ © mit
. rbi rem ACH s 5 . L "
‘z,' S urbiscre O((ejsel;lppe paghetli unSalgtm atensauce Cheddarsauce™ © | Salat -Gréstl -, Salat Brezenknédel™ € C
= )
g ° Gemiisebouillon mit Nudeln”
LKI: 800; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und
LKI: 750; LKI: 750; ST: 100; LKI: 140;
1x ohne G und Karotten;
< . Vegetarische Pizza mit Schafskése, . . . .
S o Bouillon mit Gemiise® Hackbraten® &M mit Natursauce |, P?a ika. Oliven und Rucola™ Veganes asiatisches Reisgericht mit Suppe vom Tiroler Graukase™ ©
. , T, . A F N, ’
3 : oder Kartoffelpiiree® und Erbsen , Salat P Salat Gemiise © Salat PP
E ° ZucchinicremesuppeA' GL
LKI: 750; ST: 100; LKI: 1200; KG: 40; KK: 30; LKI: 350; LKI: 140;
o Grillteller mit Krauterbutter® Hausgemachte Topfentaler” © © . . .
8 Gemiisebouillon mit GrieRnockerin®™ b Erit 4 Cocktal e g s Spinat-Tomatengnocchi mit Vegane Gerstelsuppe mit
) c ommes Fri '\eﬂsc;m ocklallsauce mit Butterbrosel™ ~ und Schafskase™ © |, Salat Wurzelgemiise™ -
25 '~ , Salat Beerenragout
E g oder
o KartoffelsuppeG’ L LKI: 600; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
(a] LKI: 1400; LKI: 800; ST: 100; LKI: 120;
1x ohne G und Karotten;
Gebackenes Fischfilet™ P mit
- A.C, G | Veganer Zucchini-Kartoffelstrudel™
=5 Tafelspitzbouillon mit Sternchen”  Kartoffelsalat nach Art des Hauses® Tomaten-Mozzarella Lasagne 9 ) Wiener SuppentopfA' -
g9 Salat OmitT Sal
o d G LM . G ) mit Tomatenragout , Salat
° o oder = " und Sauerrahmdip
- s . A G, L
TR Broccolicremesuppe
LKI: 600; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
LKI: 700; LKI: 300; ST: 50; LKI: 120;
1x ohne G und Karotten;
: G
(=} . .. .
Se GrieBnockerIsuppeA* c Kalbsbra.’.cen TléR(gahmsauce Vegetarische HoszaIIerspatzIeA’ c
n o d Semmelknddel™ =~ und Zucchini , . C.G
NG oaer Salat mit Parmesan ™~ ~ , Salat
g ° KarottencremesuppeA' GL
LKI: 180; LKI: 100;
= Selleriecremesuppe’™ & & Wiener Schnitzel vom Schwein’ © A C .
Se pp ' -~ Spaghetti”™ ~ mit vegetarische
c o oder mit Petersilienkartoffeln , Bolognese"' O galat
= = Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” = Preiselbeeren und Zitrone , Salat '
n C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;




