Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 4 - Plan 4

Bewusst Fleischlos

19.01.2026 - 25.01.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Nudeln”
oder

KﬁrbiscremesuppeA'

Montag
19.01

G, L

"Chicken Potatoe" Hiihnerfleisch mit
Brokkoli™ © €1 © und Rahmsauce
G, Salat

LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x

ohne G und 1x ohne G und Karotten;

Spaghetti algio e olio mit
Tomatenwdirfel, Rucola™ © und
Parmesan® © , Salat

LKI: 650;

Gebackene Falafelknodel™ © & -
mit Chinakohl-Karottensalat"' und
Schnittlauchdip®

LKI: 450;

Vegane Bio-
Champignoncremesuppe mit

Schwarzbrotcroutons”

LKI: 120;

Alpenburger mit Faschiertem vom

Germknédel mit Mohnzucker™ © ©

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;

g A G, L Rind™ ¢ &M N Emmentaler® , | Butter® od Vegane Spinatspatzlepfanne mit Maronicremesuppe mit
S Tomatencremesuppe Speck , Gurken-Senfsauce® ™ und zer assen_e utter GO er Gemiise™ - , Salat Blaukrauttasche” & & ©
c = oder : Vanillesauce
s S . . o AC. G Salatgarnitur
—~ 2.l Gemdisebouillon mit Frittaten™ >
(=] LKI: 1200 LKI: 550; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und Ao GR G LKI: 120
’ ’ 1x ohne G und Karotten; ’ T ’ ’ ’
. : R ao g A, C,
= Rindsgulasch mit halbem Asiatische Reisnudeln mit Gemiise Tortellini mit Ricotta-Kasefillung Vegane Mais-Kokossuope™ © mit
o . L G G G c 9 pp
— Klare Gemusesuppe Frankfurter und Rahmpolenta™, A, C.E,F,N,O , brauner Butter” und Parmesan™ . . o
o und Ei Salat Reis-Apfel-Ballchen
22 oder Salat g G galat
§ > ZucchinicremesuppeA' o LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und
LKI: 950; LKI: 600; ST: 100; oot T A T S0 - T ohne Bl LKI: 120;
’ ’ ’ 1x ohne G und Karotten; ’
= . . o 5 | Bio-Entenkeule mit Natursauce , Uberbackene Palatschinken mit Hausgemachter Bio-Pilz-
"< Gemusebouillon rglt Grienockerin Blaukraut” und Kartoffelknédel™ © . o A C, G Kartoffelstrudel™ © © mit GuIaschsuppeA
& 2 ¢ Salat Spinat-Kaseftllung , Salat Schnittlauchdip® , Salat
o oder ’ P
c N
o KartoffelsuppeG’ L LKI: 500; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
o LKI: 1200; S LKI: 500; ST: 100; LKI: 120;
X ohne un arotten;
A CM ~ . .
IR Tofolsoi il its hen® Clevapcm mit Tomaiten G Kichererbsen—Gemijse—KokoscurryG' Milchreis® mit Zimt-Zucker und Klare Rindssuppe mit
S5 afelspitzboui ggeT't ternchen FERTIEREEEL ugglgtartoffelpuree ’ L mit Basmatireis® , Salat Beerenragout Krauterfrittaten™ © ©
()
w N BroccolicremesuppeA' GL
A (R G LKI: 700; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und TR TR
’ T 1x ohne G und Karotten; ’ ’ ’ ’
0 i it Gri A Gegrilltes Schweinesteak mit
o Gemiisebouillon mit GrieBnockerln egri . .
8- c Jagersauce™ F & L O ung Polenta-Gemusepizza mit Kése
g2 g G o iiberbacken® - | Salat
- § oder Kroketten™ - | Salat
@ Karottencremesuppe™ & - LKI: 180- LKI: 80:
8 Selleriecremesuppe™ - Putenschnitzel gebacken” © mit Maccaroni® © mit hausgemachtem
£S5 oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone Pesto und Tomatenwiirfel® F  Salat
= & Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” , Salat ’
N C,G




