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KLASSIKER
CHEF´S SPECIALS & 

SAISONALES
BEWUSST FLEISCHLOS

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,C,G); Ibk 800 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen(A,C,G); Ibk 600 ;Tomatencremesuppe(A,G,L); Ibk 600

Spaghetti(A,C) ST 100 Gebratenes Forellenfilet(A,D) ST Vegane Frühlingsrollen (A,F,N) ST

mit Bolognese(L) vom Rind KG mit Kräuterbutter(G) KG auf Glasnudelsalat (A,F,N) KG

oder Tomatensauce(A,L) und Kürbisrisotto(C,G,O) und Chili Dip

und Parmesan(C,G) Salat

Salat 900 600 600

;Gemüsebouillon mit Nudeln(A); Ibk 1200 ;Gemüsebouillon mit Nudeln(A); Ibk 700 ;Zucchinicremesuppe(A,G,L); Ibk 500

Bio-Entenkeule ST Kaiserschmarrn(A,C,G) ST Vegane ST 100

mit Natursauce, Blaukraut(A) KG mit Zwetschkenröster KG 60 Spinatspätzlepfanne (A) KG

und Kartoffelknödel(A,C,G) mit Gemüse (L)

Salat Salat
1200 760 600

;Gemüsebouillon mit Frittaten(A,C,G); Ibk 1400 ;Gemüsebouillon mit Frittaten(A,C,G); Ibk 450 ;Kartoffelsuppe(G,L); Ibk 450

Wiener Schnitzel v. Schwein(A,C) ST 100 Bio-Pilz-Kartoffelstrudel(A,G,O) ST Kichererbsen-Gemüse-Kokoscurry(G,L) ST

mit Petersilienkartoffeln, KG 60 mit Tomatenragout KG mit Basmatireis(G) KG

Preiselbeeren und Zitrone Salat Salat

Salat
1560 450 450

Tafelspitzbouillon mit Leberreisspätzle(A) Ibk 900 Tafelspitzbouillon mit Leberreisspätzle(A) Ibk 600 ;Broccolicremesuppe(A,G,L); Ibk 600

Rindfleischstreifen ST Kiachl(A,C,G) ST Geröstete Knödel(A,C,G) ST 100

"Stroganoff" (A,F,G,L,M) KG mit Sauerkraut(A,G) KG 60 mit Ei (C) KG

mit Schupfnudeln (A,C,G) oder Preiselbeeren Salat

Salat mit Staubzucker
900 660 700

Gemüsebouillon mit Grießnockerln(A,C) Ibk 600 Gemüsebouillon mit Grießnockerln(A,C) Ibk 600 ;Karottencremesuppe(A,G,L); Ibk 300

Asiatisches Gemüse(A,F,N,O) ST Hausgemachte ST 50 Überbackener Karfiol(A,C,G) ST

mit knusprigem Huhn(A) KG Kartoffel-Topfenpaunzen(A,C,G) KG 60 mit Bechamel(A,G) KG

und Duftreis(G) mit Kürbis-Chiliragout(A,G,O) und Kartoffeln

Salat Salat Salat
600 710 300

;Gemüsebouillon mit Sternchen(A); Ibk 180 ;Selleriecremesuppe(A,G,L); Ibk 80

Gebratenes Hühnerbrüstchen ST Gebackene Champignons(A) ST

mit Ratatouillegemüse KG mit Petersilienkartoffeln KG

und Couscous (A) und Sauce-Tartar(C,M)

Salat Salat
180 80

Gemüsebouillon mit Grießnockerln(A,C) Ibk 200 ;Kürbiscremesuppe(A,G,L); Ibk 60

Zwiebelrostbraten (A,F,L) ST 30 Vegetarisch ST

mit Kroketten(G,O) und Bohnen KG gefüllte Paprika(A,C,G,L) KG

Salat mit Tomatensauce(A,L)

Salat
230 60
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;SUPPENTOPF;

;SUPPENTOPF;  Vegane Trüffelschaumsuppe mit Kartoffel-Chips(O) 85

Gerstelsuppe mit Selchfleischwürfel (A,G,L) 120
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MO

0
2
.1

2
.2

0
2
4

;SUPPENTOPF;

;SUPPENTOPF;

;SUPPENTOPF;0
4
.1

2
.2

0
2
4

Tafelspitzbouillon mit Speckknödel  (A,C,G) 150
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Vegane Karotten-Ingwersuppe mit asiatischer Krauttasche (A,F,N,O) 150

Franz. Zwiebelsuppe mit Käsecroutons (A,G) 180
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